MENU DE LA SEMAINE

Du lundi 18 au vendredi 22 mai 2026

ENTREES

Velouté glacé de petits pois a la menthe & mousse de brebis frais, noisettes

torréfiées
ou
Scarpaccia de courgettes & pesto au basilic
ou
Filet de marquereau mariné au vin blanc, pommes de terre grenailles & pickles

PLATS

Filet de lieu noir r6ti, beurre blanc au citron confit, tombée d’épinards & purée de
pommes de terre
ou
Risotto d’épeautre aux feves de soja & radis croquants
ou
Filet mignon de porc cuisson basse température, polenta crémeuse au parmesan,
miel & soja

DESSERTS

Financier pistache & framboise

ou
Mi cuit au chocolat & fleur de sel de Guérande
ou
Café gourmand +4€
ou

Assiette de fromages affinés, mesclun de salade +4€ Entrée, plat et dessert 23€
Entrée, plat ou Plat,dessert 18€
Pour un soucis de fraicheur irréeprochable, certains produits peuvent étre remplacés Plat du jour 13€



