
LA CARTE
ENTREES

PLATS

DESSERTS

En Tataki, autour de l’oignon 
LE BOEUF 

A la plancha, sauce vigneronne & caviar d’aubergine
LE BAR 

Perdue, fait maison, Sirop d’érable,
Glace vanille et noix de pécan

BRIOCHE 
10 MIN D’ATTENTE

L’Onglet , sauce chimichurri , frites & salade 
LE BOEUF 

En ballotine, chutney poire & gingembre & sa brioche
feuilletée

FOIE GRAS

En gravlax, fruit de la passion & blinis au sarrasin 
LE SAUMON

En suprême , sauce aux morilles & écrasé de pommes
de terre 

Crémeuse, tartufata , chips de bigourdane 
COQUILETTES 

Pistache, framboise
 & crème mascarpone  

FINANCIER  

Moelleux , coeur crème brulée à la fève de Tonka 

LE CHOCOLAT 

Assortiment AOP
FROMAGE

Déclinaison de desserts
CAFE DES GOURMETS COLONEL

Vodka, Sorbet citron vert

LA VOLAILLE

La liste des allergènes est consultable sur simple demande aupres de nos équipes. Pour une garantie de fraicheur irréprochable, certains plats peuvent manquer momentanément à la carte.
Prix nets, taxes et service compris. Origines des viandes Boeuf : U.E / Volaille U.E 

L’OEUF 
Parfait, ragoût de petits pois à la sarriette & jus de

viande corsé 

LA CESAR 
Poulet croustillant , sauce césar 

GLACES & SORBETS

Parfums au choix , crème fouettée vanillée


